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Caymus Special Selection 2009
 Caymus Special Selection 2009 es uno de mis vinos favoritos de los que he producido. Una magnífica añada que dio una maduración completa a la entrada del invierno. El tiempo que los racimos colgaron en la viña, proporcionó una textura aterciopelada suave, las bayas maduraron consistentemente de las pieles a las semillas. El 2009 fue un año en el que se podía sentir la madurez de los racimos. Lote por lote, nos tomamos el tiempo necesario para decidir acerca de la maceración en frío y técnicas de fermentación. Durante la cosecha, la extracción de color y taninos me pareció casi perfecta y solo nos quedamos con el jugo de color obscuro, las pieles humedecidas se retiraron sin prensar.

A pesar de que el 2009 fue un año magnífico para el Cabernet, en el embotellado del Special Selection incluímos un 13% de Merlot del Distrito Oak Knoll, una región vinícola que nos llama la atención por su indiscutible calidad. El Special Selection 2009 fue añejado 16 meses en nuestras barricas francesas preferidas, 25% de ellas nuevas, que dio como resultado un vino con sabores a Cabernet Sauvignon, con una riqueza vivaz de Napa y un matiz de roble. Las uvas que produjeron este vino, crecieron en 8 de las 15 subregiones del Valle de Napa: Howell Mountain, Atlas Peak, Oak Knoll, Yountville, Rutherford, St. Helena, el Valle de Wooden y Calistoga. Los suelos son de grava y arcilla.

Creo que tuvimos éxito en nuestro objetivo de producir un vino amigable y complejo. Tengo la teoría de que los grandes vinos comienzan sus vidas con gran sabor y la añada 2009 tenía ya un gran sabor en diciembre, después de la cosecha. Casi todos los lotes de vino que produjimos fueron obscuros y opulentos y nos entusiasmaron tan pronto entraron a las barricas. La estructura de este vino se forma por el balance de dos componentes importantes: finos taninos maduros y fruta integrada.
A menudo me preguntan acerca del momento adecuado para tomar un vino. Siento que una vez que un vino es lanzado al mercado, el momento para tomarlo se convierte en una elección completamente personal. Admito que nuestros vinos me gustan tomarlos antes de los 7 o 10 años, pero pueden durar mucho más; los vinos más viejos suelen ser menos interesantes. Sin embargo, el vino guardado en botellas grandes puede evolucionar más lentamente que en una botella de 750 ml. Mi recomendación de temperatura de servicio para este vino es de 15-16° C.

NOTAS DE CATA: Este vino es interesante y desafiante para describir. En primera instancia, me recuerda a uvas frescas esparcidas en un campo abierto - el aroma de Rutherford durante una vendimia de octubre.

Color: Color escarlata profundo, con matices violáceos.

Paladar: Ligera acidez que se expande en un suave carácter jugoso con una intensa presencia. Los sabores son un placentero ensamble de armonías - chocolate amargo, pimienta al carbón, carne seca añejada, especias, vainilla, con una adherencia y textura acertados.
~Enólogo, Chuck Wagner

Fecha de lanzamiento: Septiembre, 2011
